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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA:

» Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcjg obstugi.

» Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajduja si¢ dzieci.

» Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwdl, aby stykat si¢ z goracymi
powierzchniami.

» Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz urzadzenia lub przed
rozpoczgeiem czyszczenia.

» Nie wolno uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy uszkodzony jest
przewod sieciowy lub wtyczka - w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
w autoryzowanym punkcie serwisowym.

» Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow niz zostato przeznaczone.

» Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub w innych ptynach.

» Nie wolno zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

» Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu $cian, zaston, firanek, itp. podczas pracy.

» Nie wolno nic stawia¢ na pokrywie urzadzenia.

» Pamigtaj, aby zawsze przed wyjeciem wtyczki z gniazdka sieciowego wylaczy¢ najpierw
urzadzenie.

» Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palnikow,
kuchenek, piekarnikow, itp.

» Nalezy unika¢ stawiania urzadzenia na metalowych powierzchniach.

» Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

» Srodkiem odtaczajacym urzadzenie od zrédla zasilania jest wyjecie wtyczki przewodu
z gniazda sieciowego.

» Niniejszy sprzgt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonej zdolnos$ci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa si¢ to pod nadzorem lub
zgodnie z instrukcja uzytkowania sprz¢tu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za
ich bezpieczenstwo.

» Nalezy zwraca¢ uwagg na dzieci, aby nie bawily si¢ sprzgtem.
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OPIS URZADZENIA:

. Pokrywa urzadzenia wraz z silnikiem i wlacznikiem
. Sita o $rednicy 28 cm

1

2

3. Podstawa suszarki

4. Podktadki antyposlizgowe
5

. Wiacznik/wytacznik suszarki

PRZED UZYCIEM:
1. Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do suszenia produktéw spozywczych nalezy

je wlaczy¢ na ok. 30 minut, bez uktadania jakichkolwiek sktadnikéw na sitach.
2. Po wylaczeniu suszarki nalezy wyczysci¢ i optukac¢ zgodnie ze wskazéwkami zawartymi
w punkcie ,,Czyszczenie i konserwacja”.

DZIALANIE URZADZENIA:

1. Suszenie produktéw spozywczych stanowi skuteczny sposoéb ich konserwacji.

2. Ciepte powietrze, ktorego temperatura jest ciagle kontrolowana, krazy we wngtrzu
suszarki miedzy pokrywa, w ktorej znajduje si¢ silnik, a poszczegélnymi sitami
i podstawa suszarki.

3. W ten sposob wszystkie produkty, znajdujace sie na sitach suszarki, zostaja doktadnie
osuszone bez utraty swoich wartosci odzywczych.

4. Dzigki temu przez caty rok mozna delektowac si¢ owocami, warzywami czy grzybami
bez dodawania jakichkolwiek sztucznych konserwantow.

5. Za pomoca tego urzadzenia mozliwe jest takze suszenie kwiatow, ziot, przygotowanie
musli, itp.

PRZECHOWYWANIE WYSUSZONYCH PRODUKTOW:

1. Pojemniki, w ktorych beda przechowywane suszone produkty spozywcze musza by¢
czyste i suche.

2. Najlepszym sposobem przechowywania suszonych produktow sa szklane stoiki
z metalowymi pokrywkami, postawione w ciemnym i suchym miejscu w temperaturze
5-20°C.
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3. W ciagu pierwszego tygodnia po wysuszeniu produktow nalezy sprawdzac,
czy w pojemnikach je przechowujacych nie ma wilgoci. Jezeli jest, oznacza to,
iz produkty nie zostaty catkowicie poddane suszeniu i trzeba je wysuszy¢ ponownie.

Uwaga: Nie wolno wktada¢ goracych lub nawet cieptych produktéw do pojemnikow
w celu ich przechowania!

UZYCIE SUSZARKI:

1. Sita na sktadniki przeznaczone do suszenia nalezy tak ustawic¢, aby mozliwy byl miedzy
nimi swobodny przeplyw powietrza.

2. Jezeli wszystkie sita nie sa zapetnione sktadnikami wskazane jest, aby w suszarce uto-
zy¢ tylko te, na ktorych znajduja si¢ sktadniki.

3. Zatéz pokrywe urzadzenia z silnikiem na ostatnie natozone sito.

4. Wtacz wtyczke do gniazdka sieciowego.

5. Wilacz urzadzenie za pomoca wiacznika, znajdujacego si¢ na pokrywie.

UWAGA:

Suszarka umozliwia suszenie takze wiekszych kawatkow pro-
duktow zywnosciowych. W takim wypadku nalezy utozy¢ sita
suszarki tak aby otwory wpustowe byly rozmieszczone naprze-

,\\

miennie wzgledem siebie. W ten sposob znacznie powigkszy sig -
przestrzen uzytkowa suszarki. otwory wpustowe

WSKAZOWKI KONCOWE:

1. Zawsze umyj doktadnie sktadniki przed umieszczeniem ich w suszarce.

2. Wszelkiego rodzaju produkty zywno$ciowe nalezy tak pokroi¢, aby swobodnie miescity
si¢ migdzy réwno utozonymi sitami.

3. Czas suszenia zalezy od wlasciwos$ci poszczegdlnych produktow, grubosci pokrojonych
kawatkow, itp.

4. W przypadku nieréwnomiernego wysuszenia produktow nalezy zamieni¢ miejsca po-
szczegolnych sit - gorne przetozy¢ na dot, a dolne na gorg.

5. Aby zapobiec zbrazowieniu owocow przeznaczonych do suszenia mozna je spryskaé
sokiem cytrynowym lub ananasowym.

6. Niektore warzywa lub owoce moga by¢ pokryte naturalng warstwa ochronna, dlatego tez
czas suszenia moze by¢ dtuzszy. Aby do tego nie dopusci¢ nalezy np. obraé je ze skorki.
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SUSZENIE OWOCOW I GRZYBOW:

1. Umyj doktadnie owoce lub grzyby.

2. Usun wszystkie pestki, zgnite czesci, itp.

3. Podziel owoce lub grzyby na kawatki tak, aby swobodnie zmie$cily si¢ migdzy kolejnymi
sitami.

4. Nalezy suszy¢ owoce lub grzyby do uzyskania pozadanego efektu.

SUSZENIE WARZYW:
. Umyj doktadnie warzywa.
. Usun wszystkie pestki, zgnite czgsci, itp.
. Warzywa o dtugim czasie gotowania wymagaja sparzenia para.

F S

. Aby to uczyni¢ nalezy wsadzi¢ je do sita lub cedzidta i umiesci¢ nad rondlem z gotujaca
woda na 1-5 minut. Nastgpnie wrzuci¢ do zimnej wody i osuszyc.

5. W przypadku parzenia w gotujacej wodzie warzywa nalezy wrzuci¢ na 1-2 minuty,

a nastepnie do zimnej wody.

SUSZENIE ZIOL.:

1. Wskazane jest suszenie tylko mtodych lisci.

2. Po wysuszeniu zi6t nie nalezy ich przechowywaé w papierowych torebkach, gdyz zapach
i thuszcz beda absorbowane przez papier.

3. Przechowywa¢ w chtodnym i zaciemnionym miejscu.

SUSZENIE MIESA I RYB:

1. Przed przystapieniem do suszenia, z migsa nalezy usuna¢ ttuszcz i pokroi¢ (najlepiej
w podtuzne kawatki w ksztalcie tasiemek), a nastgpnie marynowac przez 6-8 godzin.

. Suszy¢ bez przerwy do momentu uzyskania pozadanego efektu.

. Ryba przeznaczona do suszenia musi by¢ wyjatkowo $wieza.

. Nalezy ja oczy$ci¢ i usuna¢ wszystkie osci.

W\ AW

. Nastgpnie spryskac ja sokiem cytrynowym i zanurzy¢ w wodnym roztworze soli.

SUSZENIE KWIATOW:

1. Do suszenia najlepiej wybraé kwiaty, ktore nie sa jeszcze catkowicie rozwinigte.
2. Pokroi¢ je w kawatki.
3. Suszy¢ do momentu uzyskania pozadanego efektu.
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CZYSZCZENIE I KONSERWACJA:

1. W celu wyczyszczenia obudowy mozna przetrze¢ ja wilgotna szmatka z dodatkiem
niewielkiej ilo$ci detergentu.

2. Sita 1 podstawe suszarki mozna my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci
detergentu.

3. Trudne do usunigcia zabrudzenia mozna likwidowaé, pocierajac je delikatnie migkka
szczoteczka.

4. Nie wolno zanurza¢ pokrywy z silnikiem w wodzie lub w innych ptynach!

5. Nie nalezy uzywac rozpuszczalnikow, silnych detergentow oraz ostrych przedmiotow,
gdyz moga one uszkodzi¢ obudowg urzadzenia.

6. Nie nalezy takze my¢ jakichkolwiek elementow suszarki w zmywarkach do naczyn.

DANE TECHNICZNE

Moc: 250W
Zasilanie: sie¢ pradu zmiennego 230V ~50Hz
Poziom hatasu: L,,= 45 dB

C€EO X
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Poland
Prawidlowe usuwanie produktu
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)
I

Oznaczenie umieszczane na produkcie lub w odnoszacych si¢ do niego tekstach
wskazuja, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy usuwac z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby uniknaé szkodliwego wptywu
na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadow,
prosimy o oddzielenie produktu od innego typu odpadoéw oraz odpowiedzialny recykling
w celu promowania ponownego uzycia zasobow materialnych jako statej praktyki. W celu
uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska recyklingu
tego produktu uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowaé si¢
z punktem sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu produktu, lub z organem
wiladz lokalnych Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac si¢ ze swoim dostawca
i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwaé razem z innymi
odpadami komercyjnymi.

Uwaga!: Firma MPM Product Sp. z 0.0. zastrzega sobie mozliwos$¢ zmian technicznych.

8
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POKYNY TYKAJICI SE BEZPECNEHO UZiVANI:

» Pied pouzitim doporucujeme dikladné procist navod k obsluze.

P V ptitomnosti déti dbejte zvysené opatrnosti.

» Nezavesujte kabel na ostrych hranach a nedovolte, aby se dotykal teplych povrchi.

» Po pouziti ptistroj vzdy odpojte od elektrické sité, také v ptipade€, ze se jej chystate
Cistit.

» Ptistroj nepouzivejte, pokud je poskozeny, také pokud je poskozeny piivodni kabel nebo
zastrcka - pii poskozeni opravy mize provadét pouze autorizované servisni stedisko.

P Pristroj pouzivejte vyhradné pro ty ucely, pro které je urCen.

» Neponorfujte ptistroj, kabel a zastrcku do vody nebo jiné kapaliny.

» Zapnuty piistroj nenechavejte bez dozoru.

P Susi¢ku umistujte béhem provozu v dostateéné vzdalenosti od stén, zaclon, zavésu,
atd.

» Nepokladejte nic na horni viko pfistroje.

P Pti vypinani el. sit€¢ vzdy nejprve piistroj vypnéte vypinacem.

P Pristroj nepokladejte v blizkosti elektrickych zatizeni, plotynek sporaku, vatict, trouby
na peceni, atd.

» Pristroj nepokladejte na kovovou plochu.

P Pristroj je urcen pouze pro domaci potiebu.

» Susicku lze vypnout pouze vytazenim vidlice ze zasuvky.

» Toto zatizeni nemohou pouzivat osoby (déti) s omezenymi fyzickymi schopnostmi,
dusevnimi schopnostmi a bez zkuSenosti a poznatkd, nebudou-li proskoleny o navodu
k obsluze osobami, které zodpovidaji za jejich bezpecnost.

» Nedovolte, aby si s pfistrojem hraly déti.

MSG-01 instrukcja.indd 9 @ 29-01-10 13:44:26
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POPIS PRISTROJE:

. Viko pfistroje s motorkem a vypinacem
. Sita o pruméru 28 cm

. Zakladna susicky
. Protiskluzové podlozky

[ T S R

. Spina¢/vypinac susicky

PRED PRVNIiM POUZITIM:
1. Pfed prvnim pouzitim zapnéte susicku potravin naprazdno na dobu asi 30 minut. Behem
této doby do ni neumistujte zadné potraviny.
2. Po vypnuti susicku omyjte a osuité podle pokynii obsazenych v kapitole ,,Cisténi
a udrzba”.

FUNGOVANI PRISTROJE:

1. Suseni potravin je Gi¢inny zpusob jejich uchovani pro pozdéjsi pouziti.

2. Teply vzduch, ktery je stale kontrolovan, cirkuluje uvnitf susicky mezi vikem, ve kterém
se nachazi motor, jednotlivymi sity a zdkladnou susicky.

3. Timto zplsobem si mizete ususit veskeré potraviny na sitech pii zachovani jejich nut-
ri¢ni hodnoty.

4. A diky tomu mizete pouzivat ovoce, zeleninu nebo houby po cely rok bez zadné kon-
zervaéni prisady.

5. Pomoci tohoto pfistroje muzete susit kvétiny a byliny, pfipravit miisli, atd.

SKLADOVANI{ SUSENYCH POTRAVIN:
1. Nadoby na uskladnéni suSenych potravin musi byt Cisté a zcela suché.
2. Pro skladovani susenych potravin jsou idealni sklenice s kovovymi Sroubovacimi viky.
Skladovaci prostor by mél byt suchy a co nejtmavsi s teplotou 5-20 °C.
3. Béhem prvniho tydne po usuSeni zkontrolujte vihkost v nadobé&. Pokud se uvnitf objevi
vlhkost, potraviny nebyly dostate¢né vysuseny a mély by byt vraceny do susicky potra-
vin pro dalsi suseni.

Diilezité!: Neukladejte horké nebo teplé produkty do skladovaci nadoby!
10
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POUZITI SUSICKY:

1. Sita na suSeni potravin umistéte tak, aby bylo zajisténo volné proudéni vzduchu.

2. Pouzivejte pouze sita, na kterych jsou ulozené potraviny. Prazdné piihradky na suseni
odlozte stranou.

3. Na posledni horni sito umistéte viko s motorem.

4. Ptipojte sitovou $ntru do zasuvky.
5. Ptistroj zapnéte pomoci piepinace, ktery se nachazi na viku.

DilezZité:

Susicka umoznuje také suseni vétsich kouskl potravin. Za timto
ucelem je tfeba umistit sita susi¢ky tak, aby se napajeci otvory
nachazely stiidavé vedle sebe. Timto zptisobem se zvétsi uzite-

¢na plocha susicky.
napajeci otvory

POSLEDNI POKYNY:
. Potraviny pied suSenim vzdy dtkladné umyjte.
. Veskeré potraviny je tfeba nakrajet tak, aby se vesly mezi rovné umisténa sita.
. Doba suseni zavisi na druhu susené suroviny, sile platka, atd.

F S S

. Pokud zjistite nerovnomérné vysouseni potravin, otacejte sita pro suSeni - presuiite
spodni sito nahoru a horni dolt.
5. Pred suSenim ovoce muzete pouzit citrobnovou nebo ananasovou $tavu, zabranite tim
zhnédnuti potravin.
6. Néekteré ovoce nebo zelenina s pfirodnim ochrannym voskem maji delsi dobu suseni,
proto doporucujeme je napt. oloupat.

SUSEN{ OVOCE A HUB:

. Ovoce nebo houby dobie umyjte.
. Odstraiite vSechny pecky, kazy, atd.
. Nakrajejte ovoce nebo houby na platky tak, aby se vesly mezi jednotlivé sita susicky.

AW N =

. Ovoce nebo houby je tieba susit k dosazeni pozadovaného vysledku.

SUSEN{ ZELENINY:

1. Zeleninu dikladné umyjte.
2. Odstraite vSechny pecky, kazy, atd.
3. Zeleninu, ktera vyzaduje dlouhodobé vateni je vhodné pied suSenim napafit.

11
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4. Zeleninu v cedniku umistéte nad vrouci vodu v hrnci a napatujte po dobu 1-2 minut.
Poté zchlad'te ve studené vodé a osuste.
5. Pfi napafovani ve vrouci vod¢ vhod’te zeleninu na 1-2 minut a pak do studené vody.

SUSENI BYLINEK:

1. Doporucujeme susit pouze mladé listy.

2. Po ususeni neuskladnujte byliny v papirovych saccich, protoze viing a oleje v nich ob-
sazené by absorboval papir.

3. Skladujte v chladném a tmavém misté.

SUSENI MASA A RYB:
1. Pfed suSenim odkrojte pfebyte¢ny tuk z masa a nakréjejte jej (nejlépe na prouzky).
Marinujte maso piiblizné 6-8 hodin.
. Sus$te maso v nepieruseném cyklu k dosazeni pozadovaného vysledku.
. Ryby musi byt pred suSenim Cerstvé.
. Ryby vycistéte a vykostéte.

wn AW N

. Pokropte ryby citronovou $tavou a namocte v roztoku soli a vody.

SUSENI KVETIN:

1. Pro suseni sbirejte polooteviené kvétiny.
2. Kvétiny nakrajejte na kousky.
3. Suste k dosazeni pozadovaného vysledku.

CISTENI A UDRZBA:
. Pro ¢isténi krytu pouzijte mékkou houbu navlhcenou slabym cisticim prostiedkem.
. Sita a zakladnu umyjte teplou vodou se slabym cisticim prostfedkem.
. K odstranéni ptischlych zbytkl 1ze pouzit mekky kartac.
. Nevkladejte viko s motorem do vody nebo jiné kapaliny!
. Nepouzivejte rozpoustédla, abrazivni ¢istidla a draténku, mohli byste poskodit pfistroj.

AN L AW =

. Zadnou &ast susicky nedavejte do mycky na nadobi.

TECHNICKE UDAJE:

Ptikon: 250W
Napajenti: sit’ sttidavého proudu: 230V ~50 Hz
Lya=45dB

CEO X

12
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Nalezita likvidace produktu
(Opotiebované elektrické a elektronické pristroje)
|

Oznaceni umisténé na produktu nebo souvisejicich s nim textech urcuje, ze byste jej
neméli likvidovat prostfednictvim bézného domaciho odpadniho systému. Pro ucely
zabranéni Skodlivého vlivu na Zivotni prostiedi a zdravi lidi nasledkem $patné likvidace
odpadd, musi byt po ukonceni zivotnosti pfistroje pomoci likvidace oddéleno od
domaciho odpadu a také musi byt provedena nalezita recyklace za ucelem propagace
opétovného pouziti zasob jako stalé praxe. Uzivatele tohoto produktu v domacnostech
mohou ziskat informace na téma mista a zpusobu recyklace bezpecné pro zivotni
prostfedi v maloobchodnich prodejnéch, ve kterych koupili produkt, nebo u mistnich
organd. Uzivatele ve firmach se musi kontaktovat s vlastnim dodavatelem a také
zkontrolovat prodejni podminky ndkupu. Produkt nelze likvidovat spolu s jinymi
komer¢nimi odpady.

POZOR! Firma MPM Product Sp. z 0.0. si vyhrazuje pravo na technické zmény.

13
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OPERATION SAFETY INSTRUCTION

» Before use, thoroughly read the operation manual..

» Extreme care is required in case of children presence in vicinity of the appliance.

» Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any contact with hot surfaces.

» Always pull out the plug from the socket unless the appliance is used or before
its cleaning.

» Do not use the roaster in case of its damage, also if its cord or plug is damaged — in such
case the appliance should be handed over to an authorized service shop for repair.

» Do not use your drier for any other purpose except of its assignment.

» Do not immerse the appliance, its cord and plug in water or any other fluids.

» Do not leave the appliance without supervision in course of its operation..

» Do not stand the appliance in vicinity of walls or curtains etc. in course of its operation

» Do not put anything on the appliance lid.

» Do not forget to switch off the appliance before pulling out its plug from the socket

» Do not stand the appliance in vicinity of electric and gas cookers, burners, ovens etc

» Standing the appliance on metal surfaces should be avoided

» The appliance is designed for the use in household only.

» In order to disconnect the appliance from power source, pull out its plug from
the socket.

» The present appliance is not designed for the use by the persons (including children)
with limited physical, sensory or psychical abilities or by the persons without sufficient
experience or knowledge of the equipment unless the appliance is used under the su-
pervision or in accordance with the equipment use manual handed over by the persons
responsible for their safety.

» Your children must not be allowed to play with the appliance.
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APPLIANCE DESCRIPTION
1. Appliance lid with the motor and switch.
2. Sieves with diameter of 28cm = &
. Drier base

3
4. Antislip pads
5. Drier ON / OFF switch

PRIOR TO THE FIRST USE:

1. Prior to its first use for food products drying, the appliance should be switched on for 30
minutes without placing any products on sieves.

2. After switching off, the cleaning and rinsing should be carried out in accordance with
instruction included in paragraph ,,Cleaning and maintenance”.

OPERATION PRINCIPLE:

1. The drying of food products is used as effective method of their preservation.

2. Hot air with continuously controlled temperature is circulated in the drier between the
lid incorporating the motor and individual sieves as well as drier base.

3. Therefore all products placed on drier sieves are thoroughly dried without the loss
of their nutritional values.

4. Therefore we can enjoy the fruit, vegetables or mushrooms without adding any artificial
conservants for 12 months in a year.

5. This appliance can be also used for the drying of flowers, herbs, preparation of musli etc.

HOW TO STORE DRIED PRODUCTS:

1. The storage containers for dried food products shall be clean and dry.

2. Preferable method of storage of dried food products are glass jars with metal lids, placed
in a dry and dark place at temperature of 5-20°C.

3. During the first week after drying, the products in jars should be checked for humidity.
In case of moisture, the products should dried repeatedly.

NOTE! Do not put hot or even warm products into storage containers!

15
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USE OF DRIER:

1. The sieves designed for products to be dried should be positioned in a manner enabling
unrestricted air flow between them.

2. Unless all sieves are not filled with products, it is recommended to place in the drier only
the sieves with products.

3. Put the appliance lid incorporating the motor onto the last placed sieve.

4. Insert the plug into the socket.

5. Switch on the appliance by means of the switch incorporated on the lid.

NOTE:
The appliance can be also used for drying of larger pieces of

products.
In such case the sieves should be positioned with inlet ope-

nings oriented alternatively to each other. Therefore the usable
space of the drier will be increased. inlet openings

FINAL INSTRUCTIONS:

1. Always thoroughly wash the products before their placing in the drier.

2. Any food products should be cut in a manner enabling their freely arrangement between
uniformly oriented sieves.

3. Drying time depends on the properties of individual products, thickness of slices etc.

4. In case of non-uniform drying of products, individual sieves should be relocated — upper
sieves should be replaced by bottom ones and vice versa.

5. In order to avoid brown colour of fruit to be dried, the fruit can be sprinkled with lemon
or pineapple juice..

6. Some vegetables or fruit can be coated with natural protective layer; therefore their
drying time can be prolonged. In order to avoid such inconvenience, the fruit can
be peeled etc.

DRYING OF FRUIT AND MUSHROOMS:
1. Thoroughly wash the fruit or mushrooms.
2. Remove all stones, decayed parts etc..
3. Cut the fruit or mushrooms. in a manner enabling their freely arrangement between
individual sieves.
4. Dry the fruit or mushrooms until desired effect is achieved.

16
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DRYING OF VEGETABLES:
. Thoroughly wash the vegetables.
. Remove all stones, decayed parts etc.
. The vegetables with long cooking time should be pre-treated with steam.

AW N =

. In order to do it, place the vegetables on sieve or strainer above the pot with boiling water
for 1-5 minutes. The throw them into cold water and allow to dry.

5. In case of paraboiling, place the vegetables in boiling water for 1-2 minutes and in cold

water thereafter.

DRYING OF HERBS:
1. The drying of young leaves only is recommended.
2. Do use paper bags for storage of dried herbs, because their smell and fat will be absorbed
by paper.
3. Store in cool and dark place.

DRYING OF MEAT AND FISH:

1. Prior to commencement of drying remove fat from meat and cut (preferably into longi-
tudinal pieces like ribbons) and marinate for 6-8 hours.

. Dry continuously until desired effect is achieved.

. Fish to be used for drying shall be extremely fresh.

. Clean the fish and eliminate all bones.

wn AW

. Then sprinkle with lemon juice and immerse in salt solution in water.

DRYING OF FLOWERS:

1. Preferably select the flowers which are not fully open.
2. Cut into pieces.
3. Dry continuously until desired effect is achieved.

CLEANING AND MAINTENANCE:

1. In order to clean the housing, it can be wiped with moist cloth with addition of a small
amount of detergent.

2. The sieves of base of the drier can be washed in warm water with addition of a small
amount of detergent.

3. Hardly removable dirt can be eliminated by gentle rubbing with soft brush.

4. Do not immerse the lid with motor in water or in any other fluids!

5. Do not use any solvents, aggressive detergents and sharp objects, because the housing
of the appliance can be damaged.

6. Do not wash any drier elements in dish washing machines.

17
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TECHNICAL DATA:
Power: 250W
Power supply: 230VAC network ~50Hz
Lys=45dB
Poland
Appropriate disposal of the product
(Used electric and electronic equipment)
|

The label put on the product and in texts describing the product indicates that after the
use period the product cannot be disposed together with other waste coming from a
household. To avoid a harmful influence on natural environment and people’s health
caused by an uncontrolled disposal of waste, we ask to separate the product from other
waste and to recycle it in a reasonable way in order to promote reuse of natural resources
as a permanent practice. In order to obtain information regarding the place and safe way
of recycling, household users should contact an outlet in which they bought the product
or with local authorities. Users in companies should contact their supplier and check
conditions of purchase agreement. The product cannot be disposed together with other
commercial waste.

Attention!: MPM Product Sp. z 0.0. reserves its rights to modify the technical data.
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BIZTONSAG HASZNALATI UTMUTATO:

> A késziilék hasznalatba vétele el6tt azt a hasznalati utasitast alaposan tanulmanyozza.

P Tartsa mindig szemmel a bekapcsolt késziiléket, ha gyerekek vannak a kdzelben.

» A kabelt nem szabad akasztani a karcolas okozhaté helyeken, mem szabad engedni,
hogy a kabelnek nagyon meleg teriiletekkel legyen kapcsolata.

» Mindig ki kell venni a dugot a konnektorbdl azonnal a hasznalat befejezése utan meg
a tisztitas elott.

» Ne hasznalja a késziiléket, ha azt valamilyen sériilést érte, ha a késziilék mitkodésével
valami probléma van. A meghibasodott késziiléket, beleiértve a csatlakozd vezetéket
¢és dugot is csak szakember, szerviz javithatja.

» Uzemeltesse a késziiléket kizarolag arra a célra amire késziilt.

> A késziiléket, az ellatovezetéket, dugdt ne meritse se vizbe, se mas folyadékba.

» A bekapcsolt késziiléket nem szabad hagyni ellenérzés nékiil.

» Késziilék mikddése alatt ne helyezze azt a falak illetve fiiggdnyok kdzelében.

» Ne helyezze semmiféle targyakat a késziilék fedelén.

» Mindig kapcsolja ki a késziiléket mieldtt vegye ki a dugét a konnektorbol.

» Tilos elhelyezni a késziiléket mas elektromos késziilékek, siitdk stb. kdzé.

P Ne helyezze a késziiléket fémbol késziilt feliileteken.

> A késziilék kizardlag haztartasokban hasznalhato.

» Ha teljesen kinvanja kikapcsolni késziiluket — vegye ki a dugot a konnektorbol.

P> A fizikai és szellemi képesség korlatozott személyek, azok akiknek nincs tapasztalata
illetve akik késziilék hasznalatahoz valo6 elegend6 tudataval nem rendelkeznek beleirve
a gyerekek is, nem hasznalhatnak a késziiléket ellenérzés nékiil.

» Mindig tartsa szemmel a kisgyerekeket, hogy ne jatsszanak a késziilékkel.
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A KESZULEK LEIRASA:

. A késziilék fedele motorral és bekapcsoldval
. 28 cm atmeéro szitak

. Szarit6 alja
. Csuszas elleni labok

wn W N =

. Szarité be/kikapcsoloja

ELSO HASZNALATA ELOTT:

1. A késziilék els6 hasznalata el6tt kb. 30 percre kapcsolja be a késziiléket tiresen, nem
helyezve a szitakon semmiféle ételt, amit szaritani valo.

2. Szarito kikapcsolasa utan tisztitssa és oblitse azt ,, Tisztitas és apolas” pontban elfoglal-
tak szerint.

A KESZULEK MUKODESE:

1. Elelmiszser termékek szaritasa azok eredményes konzervalast jelenti.

2. Meleg levegd, aminek homérséklete allando ellendrzés alatt van, mozog a szarit6 belse-
jében fedél, amiben motor talalhatd, szitak és késziilék alja kozott.

3. Ezen a mddon minden szitakon 1év6 termékek alaposan szaritanak ki ét tulajdonosagait
viszont nem veszik el.

4. Ezzel koszonettel egész éven at ehetd gylimolesok, zoldségek vagy gombak semmiféle
mesterséges konzervantok nékiil.

5. Ez a késziilék segitségével lehetséges virdgok és ndvények szaritdsa illetve muszli
készitése.

SZARAZ TERMEKEK TAROLASA:

1. Szaraz termékeket tiszta és szaraz tartalyokban kell tarolni.

2. A legeslegeredményesebb tarolasi modszer fém fedeles beféttesiivegek alkalmazasa,
amiket sotét és szaraz helyen kell helyezni 5-20 C fok homérsékletben.

3. Egy hét alatt a termékek szaritas befejezéstdl szamolva, ellen kell 6rizni, hogy a tarold
edényekbennem jelentkezet nedvesség. Ha van, ez azt jelent, hogy termékek nem telje-
sen lettek szaritva €s a szaritas folyamatat ismételni kell.
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FIGYELEM!: Ne tegye forro, s6t meleg termékeket a tarold edényekbe tarolas célbol.

A KESZULEK HASZNALATA:

1. A szaritasnak val6 szitakot ugy allitsa, hogy koztok levegd szabad mozgasa legyen.

2. Ha nem minden szitan talalhatok a termékek, ajanlatos csak ezeket a szitakot, amelye-
ken termékek talalhatok szaritoban helyezni.

3. Az utals6 folrakot szitara tegye a késziilék fedelét, ami motorral el van latva.

4. Tegye be dugot a konnektorba.

5. Kapcsolja be a késziiléket a fedelen 1év6 bekapcesold segitségével.

FIGYELEM:

Szarit6 segitségével nagyobb termék darabok szaritasa is lehet-
séges. Ebben az esetben igy helyezze a késziilék szitakot, hogy
bevezetd rések felvaltva legyenek helyezve egymast kozott. Igy

sokkal nagyobb lesz szaritd hasznalati térsége.

bevezetd rések

FONTOS TUDNIVALOK:

1. Alaposan mossa ki termékeket szaritoban elhelyezése el6tt.

2. Mindenféle élelmiszer termékeket ugy kell vagni, hogy nyugadtan férjenek bele a szitak
kozott.

3. A szaritas ideje a termékek tulajdonosagatol és darabok nagysagarol fligg.

4. Ha a szaritas eredménye nem egyforma, ajanlatos szitak elhelyezés csere — felso szitat
lent helyezze, alsot viszont font.

5. A gylmdlcsok barna szine ekeriilése célbol permetezze ezeket citrom, vagy
ananaszlével.

6. Néha zoldségek, vagy gylimdlesdk el vannak takarva védod réteggel, s emiatt szaritas
ideje huzodik. Ezért legjobban hamozza a gyiimolesoket.

GOMBAK ES GYUMOLCSOK SZARITASA:
. Alaposan mossa ki gombakat és gyiimolcsoket.
. Tavolitsa el magokat, elrontott részeket stb.
. Vagja gylimoélcsoket és gombakat ugy, hogy nyugadtan beleférjenek a szitak kdzott.

AW N =

. Szaritsa gylimdlcsoket és gombakat kivant eredményig.
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ZOLDSEGEK SZARITASA:
. Alaposan mossa ki zoldségeket.
. Tavolitsa el magokat, elrontott részeket stb.
. Ezeket a zoldségeket, amelyek hosszabb f6zés idejét igénylik gdézzel kell kezelni.

S S

. Ebben a célben tegye be zoldségeket a szitaba és 1-5 percre helyezze forrald vizzel telt
edény felett. Utaba tegye be hideh vizbe, vegye ki és szaritsa.

5. Forral6 vizben kezelés esetben a zoldségeket dobja be 1-2 percre forrd vizbe, utana hi-

deg vizbe.

NOVENYEK SZARITASA:

1. Ajanlatos csak uj levelek szaritasa.

2. Novények, gydgyndvények szaritdsa utan ne tarolja azokat papir zacskdbam, mert papir
elnyel novények szagat és zsirat.

3. Hideg ¢és sotét helyen tarolando.

HUS ES HALAK SZARITASA:

1. Szaritas elott tavolitsa el husbdl zsirt s vagja hiist hosszu (legjobban szalagszerti) dara-
bokra. Utana 6-8 oran keresztiil pacolja.

. Sziinet nékul szaritsa kivant eredmany elérésig.

. Szaritasnak szant hal nagyon friss kell hogy legyen.

. Tisztitsa a halat s tavolitsa el dsszes szalkait.

w»m AW N

. utana permetezze halat citromlével €s egy pillanatra beletenni a sds vizbe.

VIRAGOK SZARITASA:

1. A szaritasnak legjobbak nem teljesen nyilt viragok.
2. Vagja ezeket dorabokra.
3. Szaritsa kivant eredmany elérésig.

TISZTITAS ES APOLAS

. A késziilék hazat nedves textil ruhaval tisztitsa kis mososzer alkalmazassal.
. A késziilék szitakat és aljat szappanos vizben moshatja.

. Nehezen eltavolhat6 piszokok egy finom kefe alkamazaséaval lehet tisztitani.
. Ne meritse a késziilék fedelét és motorjat se vizben se mas folyadékban.

wn AW N =

. A tisztitashoz ne hasznalja er6s mosoészrereket se éles targyakat — ezek tonkre tehetnek
a késziilék burkolatat.

6. Semmiféle szaritod részét nem szabad mosdban mosni.
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MUSZAKI ADATOK
Eré: 250W
Fesziiltség: 230V 50Hz
Lys=45dB
Poland
A késziilék szabalyos eltavolitasa
(felhasznalt villamos éselektronikai térmék)
|

Jelzés, ami a terméken talalhatd arra mutatja, hogy felhasznalat utan nem lehet kidobni
a szemwetésbe masik haztartasi hulladékkal egytitt, mivel ennek rossz befolyasa lenne
a kornyezet védelmi szempontbol az emberek egészségére. Kériint a késziiléket
eltavolitani szabalyos mdodon, hogy lehetne anyagjat mégegyszer kihasznalni.

Az informaciot arrdl a helyekrdl, ahova ki lehet dobni a haztartasi termékeket abban
a boltban lehet szedni, ahol a termék meg volt véve, illetve a helyi hatosag szervtol.

A cégekben dolgozo6 hasaznalok kapcsolatat tartsanak a ellatojéval s ellendrizni a vételi
szerz6dés feltételeket. A terméket nem szabad mas kommercialis hulladékokkal egytitt
eltavolitani.

Figyelem: MPM Product Sp. z 0.0. cégnek miiszaki moédosotasokra van joga

23

MSG-01 instrukcja.indd 23 @ 29-01-10 13:44:27



®

RUS
YKA3AHUS IO TEXHUKE BE3OITACHOCTMU AJIS ITIOJIB30BATEJIA:

| 2 Hepe,u NPpUMCHCHUCM HeO6XOL[I/IMO BHUMATCJIbHO MPOYUTATh UHCTPYKIUIO T1O 06CJ'Iy—

KUBAHUIO.

» Coburomaiite 0co0yI0 OCTOPOKHOCTb, KOT/Ia BOJIM3H YCTPOMCTBA HAXOMATCS ACTH.

» He BemaiiTe mpoBoma Ha OCTPBIX TPaHSIX W HE JIOMyCKAHTE, YTOOBI OH MPHKACAJICS
K TOPSTIMM ITOBEPXHOCTSIM.

» Bcera BEIHIMAaMTE MITETICETBHYIO BIJIKY U3 CETEBOM PO3CTKH, KOT/IAa BBl HE MPUMeE-
HsIeTe YCTPOMCTBA WU Mepe]] Ha4yaJlOM €ro YUCTKHU.

P 3ampemnaeTcs Moab30BaThCs MOBPEKICHHBIM YCTPOUCTBOM, a TAKXKE, €CIIU MOBPEKACH
MPOBOJI WJIH INTEICENIbHAS BUIKAa — B 3TOM Clly4ae HEOOXOIWMO OTAATH YCTPOHCTBO
JIJISI PEMOHTA B aBTOPU30BAHHBIN MTyHKT CEPBUCHOI'O 00CTyKHBAHUSI.

» He nucnonb3yiiTe ycTpOMCTBa ISl APYTHUX IeJIeH, UeM JIUIS TeX, IS KOTOPBIX OHO OBII0
MpeIHa3HAYCHO.

P 3ampemaeTcs Norpy,arh YCTPOUCTBO, MPOBOJI HIIH MITEIICEIBbHYIO BUIKY B BOIY WJIH
B IPYTHE KUIKOCTH.

» Hemp3s 0CTaBIATH YCTPOHCTBO O€3 TPUCMOTPA BO BpeMs paOOTHI.

P 3amnpemacTcs BO BpeMs pabOThl CTABUTh YCTPOMCTBO BOJIU3U CTCH, 3aHABECOK, TApIHH
U T.0L.

» Hemp3s cTaBUTH KaKMe-THOO MPEIMETHl Ha KPBIIIKY YCTPOHCTBA.

» [TomHMTE, YTO BCEraa Mnepel BREIHUMAHUEM MITCIICEIbHON BUIIKM U3 CETCBOU PO3CTKH
HE0O0XOUMO CHayajIa BEIKJIIOYUTH YCTPOHCTBO.

P 3ampemaeTcs CTaBUTh YCTPOHCTBO BOJMU3U MPYTUX AIIEKTPUICCKUX YCTPOUCTB, TOpe-
JIOK, TTUTOK, TyXOBOK U T.II.

» HeoOxomumo nzberaTh yCTAHOBOK YCTPONCTBA HA METAITNUECKUX TOBEPXHOCTSX.

P YcTpoHcTBO MpeaHa3HAUYCHO TOTBKO IS IOMAITHETO TPUMCHEHHS.

» YCTpOHCTBO OTCOEAUHSETCS OT MCTOUHHMKA MUTAHUS MPHU MOCPEICTBE BHIHUMAHUS
LITENCEIbHON BUIIKU MTPOBO/IA U3 CETEBOM PO3ETKH.

» Hacrosmwmii mpeaMeT HEe TpeaHa3HA4YeH JJIs MOJI30BAHMS JHIAMHU (B TOM YHCIIE,
JIETHMU) C OTPAaHUYCHHOW (PU3MUCCKOM, CCHCOPHOM HIIH IICUXHYECKON CITIOCOOHOCTBIO,
WJIU JTUIIAMH, KOTOPbIE HE HMEIOT ONBITa C 000OPYJOBAaHHWEM WJIM 3HAHUS O HEM, Pa3Be
YTO 3TO MPOUCXOMIUT IOl HA30POM JPYTHUX JIUI, U B COOTBETCTBUU C WHCTPYKITHU-
el 1Mo PKCILTyaTal[uu 000pyIOBaHUS, MPEIOCTABICHHON JIMIIAMH, KOTOPBIC OTBCUAIOT
3a X 0€30MaCHOCTb..

» HeoOxomuMo cieuTh 3a IeTEMHU, YTOOBI OHM HE HTPATTUCh 000pyIOBaHUCM.
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OINUCAHUE YCTPOMCTBA:
1. Kppilika ycTpoiicTBa BMECTE € ABUTATEIEM U BKIIOYATEIIEM.
2. Cura ¢ nuameTpom 28 cM.
3. OcHOBaHME CYLIUJIKH. - 5
=< ez //—’d
4. TIpOoTUBOCKOJB3SIINE TOAKIIAJIKH. —-( Y Ty ——
5. BKirodareis/BBIKIIOYATEND CYIIUIKH. O
y R 1
E\_ = 33 &) | . " ;
i
3
" 4

HEPEJ TIEPBBIM UCITIOJIb30BAHUEM:

1. Tlepen mepBBIM HCIIOIB30BAHUEM YCTPOWCTBA, MPEIHA3HAYCHHOTO IJIsl CYIICHUS IH-
MIEBBIX MPOIYKTOB, HEOOXOIMMO 3TO YCTPOHUCTBO BKJIFOUHMTH HAa BpeMsi 0kosio 30 Mu-
HYT, 0€3 YKJIaIbIBaHUS KAKHX-TNOO KOMIIOHEHTOB Ha CHTAaX.

2. Tlocne BBIKJTIOUCHUS CYIIMIKH CICIYyeT €€ OYUCTUTH U CIIOJOCHYTh B COOTBETCTBHHU
C YKa3aHHsIMH, KOTOPBIE COJIEPKATCS B yHKTE ,,JUCTKa U TeXHUYEeCKHi yxon".

PABOTA YCTPOMCTBA:

1. CyuieHue MUMICBBIX MPOMYKTOB MPEACTABIISACT CO00M 3PPEKTUBHBIN CIIOCOO I UX
KOHCEPBUPOBAHUSI.

2. Temnblil BO3AYX, TEMIEpaTypa KOTOPOrO HEMPEPHIBHO KOHTPOIHPYETCS, BpAIacTCs
BHYTPH CYUIMJIKHA MEXKAY KPBIIIKOM, B KOTOPOH HAXOIUTCS JABUTaTelb, U OTACIbHBIMU
CHUTaMH ¥ OCHOBAHUEM CYIIHIIKH.

3. Takum 00pa3oMm, BCEe MPOIYKTHI, KOTOPBIC HAXOMSATCS HA CUTAX CYIIUJIKH, CTAHOBSITCS
AKKypaTHO OCYLICHHBIMHU 0€3 IIOTEPU CBOCH MUTATENbHON [IEHHOCTH.

4.Brnaroapsi 3TOMy, B TSUSHHE 11EJIOT0 T'0JIa MOXKHO HACJIAXKAAThCS (PPyKTAMHU, OBOIIAMH
uiu rpudamu, 6e3 100aBICHHS KaKUX-THOO NCKYCCTBEHHBIX KOHCEPBAHTOB.

5. C nOMOIIIBIO 3TOr0 YCTPOHUCTBA BOSMOXKHBIM SIBIISIETCS TAK)KE CYIICHUE 1[BETOB, TPaB,

IIOAroTOBKA MIOCJIN M T.II.

XPAHEHHUE BBICYHIEHHBIX TPOAYKTOB:

1. EMKoCTH, B KOTOPHIX 6YIyT XpaHUThCA CyIIEHBIE TPOAYKTHI MUTAHUS, TOIKHBI OBITH
YUCTBIMH U CYXUMHU.

2. Hamny4muii crnoco0 Juisi XpaHeHHs! CYLICHbIX MPOIYKTOB - 3TO CTEKJISHHbIE OaHKU
C METaJUTMYECKUMHU KPBIIIKAMH, TOCTABJICHHBIC B TEMHOM M CyXOM MECTE MPH TeMIIe-
patype 5-20°C.
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3. Ha MMPOTAKCHUU HepBOﬁ HEIC/IN, BCETrAa MOCJIC BbICYHIMBAHUA IPOAYKTOB HeO6XOI[I/I—
MO IPOBEPATH, HET JIM BJIAXKHOCTHU B XPaHAIIUX UX éMKoCTAX. Ecau ecTh Takas Biax-
HOCTb, TO 3TO O3HAYACT, YTO HNPOAYKTHI HC OBLIIN TOJHOCTBIO noaAaHbl MPOCYHIKE,
1 UX HYKHO BHOBb NOJABCPIrHyTh CYLIKE.

Buumanue!: Henp3s BKJIaJbIBaTh B EMKOCTH TopsAYHrC UJIN AaXKC TCIJIbIC TPOAYKTHI C IIC-
JIBIO UX XpaHeHI/IH!

NPUMEHEHHUE CYIINJIKU:

1. Cura 11 KOMIIOHEHTOB, TpEHA3HAUYCHHBIE JUIsSl CYICHHsI, HEOOXOJUMO YCTaHOBHUTH
TakuM 00pa3oM, YTOOBI MEKIY HUMHU OBLIIO BO3MOXXHBIM CBOOOIHOC MPOTEKAHUE BO3-
yxa.

2. Ecnu Bce cuTa He 3aIl0JHEHbl KOMIIOHEHTaMH, TO PEKOMEHIYEeTCs, YTOObI B CYLIHIIKE
PACTIOIOKHUTH TOJIBKO T€, Ha KOTOPBIX HAXOASTCS KOMIOHEHTHI.

3. 3aJ0KUTE KPHIMIKY YCTPOICTBA C ABUTATEICM Ha ITOCIIETHEE HAIOKEHHOE CHUTO.

4. Brnoxxurte MITENCEIbHYIO BUJIKY B CETEBYIO PO3ETKY.

5. BkiirounTe yCTpOMCTBO € NOMOILBIO BKJIFOUATEN I, KOTOPbIH HAXOAUTCS HA KPBILIKE.

INPUMEYAHUE:

Cymmuika TperocTaBiIsieT BO3MOXKHOCTH CYIICHHUS TaKKe
OOJIBIINX KYCKOB IIPOJOBOJIBCTBEHHBIX IPOAYKTOB. B Takom
cilydyae HEOOXOOMMO pPAaCHOJIOKHTh CHTA CYILIMIKH TaKUM
00pa3om, 4TOOBI BXOAHBIE OTBEPCTHS OBIIM PACHOIOKEHBI
MONIEPEMEHHO 110 OTHOIIEHHIO JIpYT K ApyTry. Takum oOpasom,

SHAYUTCIIBHO YBCIUYHUTCA IKCITYyaTallHOHHOE ITPOCTPAHCTBO
BXOAHblEe OTBEPCTUA
CYIIHNJIKHA.

SAK/IIOYUTEJIBHBIE YKA3AHUSA:

1. Bcerma He0OX0OMUMO CTapaTEIIBHO YMBITh KOMIIOHEHTBI IIEPE]] Pa3MEIICHUEM HX B CY-
IITHJIKE.

2. TIpomoBoIBECTBEHHBIE TPOAYKTHI JIFOOOTO BHJIa HEOOXOIUMO TIOpe3aTh TAKMM 00pa3oMm,
4TOOBI OHU CBOOOJTHO YMEIIATUCH MEXK/IY POBHO PACIOJIOKCHHBIMU CUTAMH.

3. Bpewms cymieHus 3aBUCUT OT CBOICTB OTJCNBHBIX MIPOIYKTOB, TOJIIMHBI TOPE3aHHBIX
KYCKOB H T.II.

4. B ciy4ae HEpaBHOMEPHOI'O BBICYIIIMBAHUS IIPOAYKTOB, HCOOXOIMMO MIOMEHSITh MECTa-
MU OTJENbHBIE CUTa — BEPXHHUE CUTA MEPEJIOKUTH BHU3, @ HIJKHHE - HaBEPX.

26

MSG-01 instrukcja.indd 26 @ 29-01-10 13:44:27



® |

RUS

5. Jlnst Toro 4ToOBI NPEAOTBPATUTH HA IJIO/AX, NMPEeIHA3HAYCHHBIX IS CYLIKH, TTOSIBIIC-
HUE KOPHYHEBOI'O IIBETA, MO’KHO UX CIIPBICHYTb JINMOHHBIM HJIM aHAHACOBBIM COKOM.

6. HexoTopsie oBomy i GpyKTHI MOTYT OBITh MOKPBITHI HATY PATILHBIM 3aITUTHBIM CJIO-
€M, TIOOTOMY BpeMsl CYLICHHS MOXKET ObITh jJuinHHee. [ljist TOro 4To0bl HE JIOMYCTUTh
JI0 3TOT0, HEOOXOAMMO OUYUCTUTD 3T IPOLYKTHI OT IIKYPKH.

CYHWIEHUE ®PYKTOB U T'PUBOB:

1. CrapatennbHO yMOUTE GPYKTHI HIIA IPUOBI.

2. YianuTe BCe KOCTOYKH, MPETHHUIIBIC YaCTH U T.IN.

3. Pazgenute GpyKTHI MM T'pUObI HA KYCOYKH TaKUM 00pa3oM, 4TOObI OHM CBOOOIHO
YMEIIATIUCh MEKAY O4ePEIHBIMHU CUTaMH.

4. Heo0xonuMo cymuTh PPyKTHI UIU TPUOBI 15 TOCTIHKEHUS KeTlaeMoro g QexTa.

CYUIEHUE OBOIIE:
. CraparesbHO YMONTE OBOLIH.
. Ynanute Bce KOCTOUKHU, MPErHUIBIC YACTU U T.II.
. OBomu ¢ IINTENbHBIM BPEMEHEM NIPUTOTOBICHUS TPEOYIOT OIIIapPUBAHUS ITAPOM.

S S

. UToOBI 3TO cAenaTh, HEOOXOAMMO 3aCYHYTh UX B CHTO FUIH IIETUIKY B Pa3MECTUTH HaTl
KacTPIOJICH ¢ Kumsmei Bomoit Ha 1-5 MunyT. [Tocie 3Toro BOpOCHTH B XOJIOAHYIO BOAY
1 OCYIIHUTb. @
5. B ciydae mapeHus B KHUIIAIICH BOME, OBOIIM HEOOXOIUMO BOPOCUTH Ha 1-2 MUHYTHI,
a3aTeM - B XOJIOJIHYIO BOJY.

CYUIEHUE TPAB:

1. PexomeHyeTcsi CylICHHE TOJIBKO MOJIOJIBIX JINCTHEB.

2. Ilocye BBICYIINBaHUS TPAB HE CIEAYET UX XPAaHUTH B OyMa)KHBIX [TaKeTaX, IOCKOJIbKY
WX 3amax ¥ Kup OyayT abcopOupoBarbcs depes Oymary.

3. XpaHUTH B XOJIOAHOM U 3aTEMHEHHOM MECTE.

CYHIEHUE MJSICA U PBIBbI:

1. Tlepen Tem, KaK MPUCTYITUTH K CYIICHUIO, U3 Msica HCOOXOUMO YIAAJIUTh XKUP U MOpe-
3aTh €ro (Jyulle BCero, Ha MpojoJiroBaThie KyCKHU B (hopme TECeMOK), a IOTOM MapHHO-
BaTh B TeueHHEe 6-8 4acos.

. Cymuts 6e3 nepepbiBa 10 MOMEHTA JIOCTHUKCHHUSI KEIIaeMOro A QeKTa.

. Ppi0a, peiHa3HaueHHast [UIsl CYIICHNU S, IOJKHA ObITh aDCOIIOTHO CBEXEH.

. HeoGxomumMo peIOy MOYUCTUTH U YAATUTH BCE KOCTH.

W\ AW N

. 3ateM CIIPBICHYTH pLI6y JIUMOHHBIM COKOM U OKYHYTbH B BOJJHOM PAaCTBOPC COJIU.
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CYHIEHUME IIBETOB:

1. JInst cymieHust Jiydie BCero BbIOpaTh LBETHI, KOTOPBIE €Ille HE IMOJIHOCTHIO PACIyCTH-
JIUCH.

2. Ilope3aTb UX Ha KYCKH.

3. CymuTb /10 MOMEHTa JIOCTHIKCHHU S JKenaeMoro s dexra.

YUCTKA U TEXHUYECKHI YXO/I;:

1. C uenblo OYHUILEHHUS KOpIyca PEKOMEHAYETCsl MPOTEPETh €ro BIaKHOWU TPSAMOUKON
¢ m00aBIIeHUEM HEOOIBIIOTO KOJIMYSCTBA MOIOIIETO CPEACTBA (ICTEPreHTA).

2. Cuta v OCHOBaHUE CYIIMIIKA PEKOMEH/IYETCSl MBITh B TEILJION BOZE C IONIOJHEHUEM He-
0OJBIIOT0 KOTHYECTBA MOIOIIETO CPENICTBA.

3. 3aTpyAHUTENbHBIC AN YCTPAHCHHS 3arps3HCHUS PEKOMECHIYETCS JTUKBHAHPOBATH,
MOTUPAsi UX OCTOPOKHO MSITKOH IIETKOH.

4. Henp3s morpy>kaTh KPBIIIKY C IBUTATENIEM B BOIY HJIH B APYTHE )KUAKOCTH!

5. Henp3s mpuMeEHSATH paCTBOPHUTEIH, CHIBHBIC IETEPTECHTHI, a TAK)KE OCTPHIC MTPEIMETEI,
MIOCKOJIBKY OHU MOTYT MOBPEAUTDH KOPITYC YCTPONCTBA.

6. Hemp3s Takyke MBITh KaKHE-THOO0 3JIEMEHTHI CYIIHJIKHI B TOCYAOMOCYHBIX MAITHHAX.

TEXHHUYECKUE JAHHBIE:

Mormnocts: 250BrT.
ITutanue: cetb nepemennoro toka 230 B, ~50 I'g

Celo &
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Poland IpaBuibHas TUKBUIANMAS U31ETUS
(MCT0/Ib30BaHHOE JIEKTPOTEXHUYECKOE
U JIEKTPOHHOE 000py/10BaHMe)

|

O06o3HavyeHne, pa3MEIIeHHOE Ha U3/ICNTNH, HJIN B KacaloleMCsl eT0 TeKCTE, YKa3bIBaeT
Ha TO, 4TO TIOCJIE NCTEYCHHU S TIEPHO/Ia IKCIUTYaTallu! U3JIeNINs HE CIIeAYeT 0TOpachiBaTh
€ro ¢ IpyTUMH OTXO/IaMH, TIPOUCXO/ISIIIIUMH U3 JIOMAIIHET0 X03HCTBa. [1j1st TOro 4To05h!
n30eKaTh BPEAHOTO BIMSHUS M3JENNS HAa OKPY)KAIOMIYIO Cpely M 3/10pOBbE JIIOJEH,
poch0a OTAETUTH U3/EITHE OT APYTUX BH/I0B OTXO/I0B U TPOU3BECTH COOTBETCTBYIOIY O
YTUIU3ALHIO C LENbI0 NPEIJIOKEHUsT MOBTOPHOTO HCIONb30BaHUS MaTepHalIbHBIX
CPEICTB B KauecTBE ITOCTOSHHOM mpakTuku. C nenpio moiydeHus wHGopmanuu o
MecTe yTHIIM3alUK 1 0e30MTaCHOM cIoco0e JIMKBUAAINHT ATOT0 U3EIIHS, TI0JIb30BaTENN
U3JIENHs B JOMAITHEM XO35HCTBE JOJIKHBI CBA3AThCS ¢ MyHKTOM PO3HUYHON MPOAAKH,
B KOTOpPOM ObLTa NMPOM3BEAEHA TOKYIIKA W3/ENHs, WIM C OPraHOM MECTHOW BIIACTH.
[Tonb3oBaTenu B pupMax JOMKHBI CBSI3aTHCS CO CBOMM IOCTABIIUKOM U MPOBEPUTH
YCIIOBHSI IOrOBOpa 0 Mokytnke. He cienyeT TMKBUAMPOBATh U3/IENINE BMECTE C IPYTUMHU
KOMMEPYECKUMU OTXOJAMHU.

Buumanmue! ®upma « MPM Product Sp. z 0.0.» coxpanser 3a co0o¥i IpaBo Ha BBEJICHUE
TEXHUYECKUX U3MEHEHUH.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNOSTI POUZIVANIA:

» Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s navodom na pouzitie.

» Zvyste pozornost, ked’ sa v blizkosti pristroja pohybuja deti.

» Nevesajte sietovy kabel na ostrych hranach a zabrante jeho kontaktu s horticimi po-
vrchmi.

» Vzdy pred zacatim Cistenia alebo ked’ nepouzivate pristroj, odpojte zastr¢ku zo sietove;j
zasuvky.

» Nepouzivajte pristroj v pripade jeho poskodenia alebo v pripade ked je poskodeny
privodny kabel alebo zastrcka. V tomto pripade odovzdajte pristroj do opravy v autori-
Zovanom servise.

» Pristroj pouzivajte vyluéne v sulade s jeho ur¢enim.

» Neponarajte pristroj, privodny kabel a zastrcku vo vode alebo inych tekutinach.

» Nenechavajte zapnuty pristroj bez dozoru.

» Nestavajte zapnuty pristroj v blizkosti stien, zavesov, zaclon atd’.

» Neumiestnujte ziadne predmety na kryte pristroja.

» Vzdy pred vybratim zastréky zo sietovej zasuvky vypnite pristroj.

» Neumiestiiujte pristroj v blizkosti inych elektrickych zariadeni, horakov, sporakov,
atd’.

» Nestavajte pristroj na kovovych povrchoch.

P Pristroj je ur€eny len na pouzitie v domacnosti.

P Pristroj sa odpaja od napajacieho zdroja vypnutim zastréky zo sietovej zasuvky.
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POPIS PRISTROJA:
Kryt pristroja s pohonom a vypinac¢om
. Susiace platy s priemerom 28 cm - 5

Podstavec susicky =L ( ; ,}”m,(h )
T —\

Protis$mykové podlozk
rotiS§mykové podlozky // g 1 \\ :

SAEE R

Vypinac susicky

[ \1~=, 1
(= y
2| =2

> B[&

PRED PRVYM POUZITIM:
1. Pred prvym pouzitim pristroja na susenie potravin zapnite pristroj na cca 30 minut, bez
ukladania akychkol'vek potravin na platoch.
2. Po vypnuti suicku o&istite a oplachnite podla pokynov v bode ,,Cistenie a tidrzba”.

FUNGOVANIE PRISTROJA:

1. Susenie potravin je u¢innym sposobom ich konzervacie.

2. Teply vzduch, ktorého teplota je neustale kontrolovana, pradi vo vnutri susicky medzi
krytom, v ktorom je umiesteny pohon, a jednotlivymi susiacimi platmi a podstavcom
susicky:.

3. V dosledku toho vsetky potraviny umiestnené na susiacich platoch si dokladne vysu-
Sené a pritom nestracaju svoju vyzivna hodnotu.

4. Vdaka tomu po cely rok si mozete vychutnavat’ ovocie, zeleninu alebo huby bez prida-
vania akychkol'vek umelych konzervacnych latok.

5. Pristroj tiez umoznuje susenie kvetin, bylin, pripravu masli, atd’.

UCHOVAVANIE VYSUSENYCH POTRAVIN:
1. Nadoby pre uchovavanie suSenych potravin musia byt ¢isté a suché.
2. Najlepsim spdsobom uchovavania susenych potravin s sklenené pohare s kovovymi
vekami, umiestnené na tmavom a suchom mieste v teplote 5-20°C.
3. V priebehu prvého tyzdna po vysuseni potravin overujte, ¢i v nadobach na ich ucho-
vavanie nie je vlhko. Ked sa objavuji znamky vlhkosti znamen4, Ze potraviny neboli
uplne vysusené a treba ich vysusit’ opatovne.

Pozor!: Neumiestiiujte v nadobach hortce ani teplé potraviny!

31

MSG-01 instrukcja.indd 31 @ 29-01-10 13:44:27



®

SVK

POUZITIE SUSICKY:

1. Susiace platy uréené na susenie rozmiestnite tak, aby bolo medzi nimi umoznené slo-
bodné priadenie vzduchu.

2. Pokial’ cheete umiestnit’ potraviny len na niekol’kych susiacich platoch, do susicky ukla-
dajte iba tie, ktoré st naplnené potravinami.

3. Umiestnite kryt pristroja s pohonom na posledny susiaci plat.

4. Zapoijte zastréku do sietovej zasuvky.

5. Pomocou vypinaca na kryte zapnite pristroj.

DODATOCNE UPOZORNENIA:

1. VSetky potraviny pred umiestnenim v susicke dokladne umyte.

2. Potraviny nakrajajte tak, aby sa slobodne zmestili medzi ulozenymi narovno susiacimi
platmi.

3. Cas suSenia zavisi od vlastnosti jednotlivych potravin, hrabky nakrajanych kiskov,
atd’.

4.V pripade nerovnomerného vysusenia potravin vymente polohu susiacich platov — hor-
né umiestnite dole a dolné hore.

5. Pre zamedzenie zhnednutiu ovocia uréeného na susenie mozete ich pokvapkat’ citrono-
vou alebo ananasovou $tavou.

6. Niektora zelenina alebo ovocie mdézu byt pokryté prirodnou ochrannou vrstvou, ktora
predlzi ¢as suSenia. Pre skratenie doby suSenia z nich odstrante Supku.

POZOR:

Susicka umoziuje taktiez suSenie vacSich kuaskov potravin.
V takomto pripade umiestnite susiace platy susicky tak, naséva-
cie otvory boli umiestnené striedavo oproti sebe, vdaka tomu sa
zvacsi uzitkovy priestor susicky.

Toto zariadenie nesmu pouzivat’ osoby (vratane deti), ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti alebo

ktoré nemaju dostatok skusenosti a znalosti, pokial’ nie st pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia vetracie otvory

osobou zodpovednou za ich bezpecnost..

SUSENIE OVOCIA A HUB:

1. Ovocie alebo huby dokladne umyte.

2. Odstrante vSetky kostky, nahnité Casti, atd’.

3. Nakréjajte ovocie alebo huby tak, aby sa zmestili medzi jednotlivymi suSiacimi platmi.
4. Huby alebo ovocie nechajte susit’ az po dosiahnutie pozadovaného vysledku.
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SUSENIE ZELENINY:

. Zeleninu dokladne umyte.
. Odstrante vSetky kostky, nahnité Casti, atd’.
. Zeleninu, ktora si vyzaduje dlhsie varenie pred suSenim naparte nad parou.

AW N =

. Pre naparenie vlozte zeleninu do sitka alebo cedidla, umiestnite ho nad hrncom s vriacou
vodou a nechajte 1-5 minat. Naparent zeleninu oplachnite v studenej vode a osuste.

5. V pripade naparenia priamo vo vode, vhodte zeleninu na 1-2 mintty do vriacej, a na-

sledne do studenej vody.

SUSENIE BYLINIEK:

1. Odporuca sa susit’ len mladé listy.

2. Po vysus$eni sa neodporuca skladovat’ bylinky v papierovych vreckach, nakol'ko
papier bude vstrebavat ich voiu a olej.

3. Uchovéavajte na chladnom a tmavom mieste.

SUSENIE MASA A RYB:

1. Pred susenim odstraiite z mésa tuk a nakrajajte (najlepsie na pozdizne kisky v tvare
rezan¢ekov, a nasledne nechajte nalozené na 6-8 hodin.

. Susit’ bez prestavky az po dosiahnutie ziadaného vysledku.

. Ryba ur¢ena na susenie musi byt zvlast’ cerstva.

. Umyte ju a odstrante vSetky kosti.

[ I SNV I S

. Nasledne pokvapkajte rybu citronovou $tavou a ponorte do osoleného vodného roztoku.

SUSENIE KVETIN:

1. Na susenie vyberajte kvetiny, ktoré nie st eSte tiplne rozkvitnuté.
2. Nakrajajte ich na kusky.
3. Suste az po dosiahnutie Ziadaného vysledku.

CISTENIE A UDRZBA:

1. Telo suSicky pretrite vlhkou handri¢kou s pridanim malého mnozstva Cistiaceho
prostriedku.

2. Susiace platy a podstavec suSicky moézete umyvat v teplej vode s pridanim malého
mnozstva Cistiaceho prostriedku.

3. Tazko odstranitelné neéistoty mozno odstranit’ pouzitim mékkej kefky.

4. Neponarajte veko s pohonom do vody ani do inych tekutin!

5. Na ¢istenie nepouzivajte riedidla, silné Cistiace prostriedky, ani ostré predmety, ktoré
mozu poskodit’ telo pristroja.

6. Neumyvajte ziadne Casti susicky v umyvacke riadu.
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TECHNICKE UDAJE:
Vykon: 250W
Napéjanie: siet’ striedavého pradu 230V ~50Hz
Lys=45dB
Poland
Spravna likvidacia vyrobku
E (pouzité elektrické a elektronické pristroje)
|

Oznacdenie umiestnené na vyrobku alebo doklady tykajuce sa produktu poukazuju
na to, ze sa vyrobok po uplynuti doby pouzitia nesmie odstranovat’ spolu s ostatnym
odpadom pochadzajucim z domacnosti. Kvoli zabraneniu $kodlivému vplyvu na Zivotné
prostredie a zdravie I'udi v dosledku nekontrolovaného odstrafiovania odpadu, Vas
ziadame o oddelenie vyrobku od ostatnych druhov odpadu a o zodpovednt recyklaciu.
Tato prax ma za ciel’ prezentovat’ opdtovné vyuzitie materialnych zasob.

Kvéli ziskaniu informacii, tykajicich sa miesta a spdsobu recyklacie tohto vyrobku,
ktory je bezpecny pre zZivotné prostredie, by sa domaci pouzivatelia mali skontaktovat’
s predajiiou, v ktorej vyrobok kupili, alebo s lokalnym orgdnom.

Firemni uzivatelia by sa mali skontaktovat’ so svojim dodavatel'om a overit’ si podmienky
kipnej zmluvy. Vyrobky sa nesmua odstranovat’ spolu s ostatnym komerénym
odpadom.

Pozor!: Firma MPM Product Sp. z o0.0. si vyhradzuje pravo na pripadné technické
zmeny!
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BKA3IBKH IIOJO TEXHIKHA BE3ITEKH AJIS1 KOPUCTYBAYA:

» [lepen 3acTocyBaHHSIM HEOOXiTHO yBa)KHO MPOYUTATH IHCTPYKIIIIO 3 00CIyroByBaHHS.

» JloTpumyHTeCh 0COOIMBOI 00EPEKHOCTI, KON TOOIH3Y MPUCTPOIO 3HAXOASITHCS TITH.

» He BimaiiTe mpoBoAy Ha TOCTPHUX T'paHSIX Ta HE JOMyCKaiTe, MOOW BiH TOPKaBCS
JIO TapsiunX MOBEPXOHb.

» 3aB1 BUMMaNTE MTENCeNbHY BUJIKY 3 MEPEKHOT PO3ETKH, KOJIU BH HE 3aCTOCOBYETE
MPUCTPOIO 200 Mepe]] MOYaTKOM HOTO YUIIICHHS.

P> 3a00pOHSETHCS KOPUCTYBATUCS IMOLIKOXKEHUM MPHUCTPOEM, a TaKOXK, SKIIO IOLIKO-
JOKEHUH TTPOBij 200 mITernceabHa BUIKA — Y IIbOMY BUIIAJKy HEOOX1IHO BiIIaTH MPH-
CTpi#l 711 pEMOHTY B aBTOPH30BAHHI ITyHKT CEPBICHOTO 00CTyTOBYBaHHS.

» He BUKOpHCTOBYHTE MPUCTPOIO /IS IHIIMX LiJeH, HIK JUIS THX, JJIs SIKUX BiH OyB
MpU3HAYEHUU.

» 3a00pOHSETHCS 3aHYPIOBATH MPHUCTPIN, MPOBII a00 MITENCENbHY BHJIKY y BOAY abo
B IHIIII PiJTUHU.

» He MoxHa 3a7uIaTi MPUCTPiid 0€3 HArISA Ty i yac poOoTH.

» 3a00pOHSETHCS i Yac POOOTH CTaBUTH MPHUCTPIN MOOIU3Y CTiH, 3aHABICOK, TaApIHH
1T.L

» He MoxHA CTaBUTH sIKi-HEOY b MPEIMETH Ha KPUIITKY MTPUCTPOIO.

» [Tam'sTaeTe, 0 3aBXKIU TIEpE] BUIMAHHIM IITEIICEIBHOI BHIIKU 3 MEPEKHOI PO3ETKH
HEOOX1JHO CIIOYaTKy BUMKHYTH IIPUCTPIH.

P 3a00pOHSETHCS CTABUTH PUCTPIN MOOIHU3Y IHIIMX CICKTPUYHUX TPUCTPOIB, MaJbHHU-
KiB, TUNTUTOK, TYXOBOK 1 T.II.

» HeoOxiHO yHHKATH YCTAHOBOK IIPUCTPOO HA METAJIEBUX OBEPXHSIX.

» I[lpucTpiii Mpu3HAYSHUH JIUIIIE JJI51 JOMAITHBOTO BXKUBAHHS.

» [Ipuctpiii Bix' e THYETHCS BiJT JKepena )KUBICHHS 32 JOMTOMOTOF0 BUMAaHHS I TETICEITb-
HOI BUJIKM JPOTY 3 MEPEKHOI PO3ETKHU.

» Orelt mpeaMeT He MPU3HAYCHHH ISl KOPUCTYBaHHS 0cob0amu (y TOMY YHUCIi, TIThMH)
3 00MeKeHOI0 (hi3NUHOI0, CEHCOPHOIO a00 MCHXIYHOIO 3[JaTHICTIO, 200 0co0aMu, sIKi He
MalTh JIOCBIly 3 YCTaTKYBaHHIM a00 3HAHHS MPO HBOTO, Xi0a 110 1e BiI0yBa€eThCsS
ITiJ1 HAMJISIIOM 1HIIKX 0Ci0, a00 3rigHO 3 IHCTPYKIIIEIO 3 €KCIUTyaTallii yCTaTKyBaHHs,
HaJaHOi 0co0aMu, SKi BiITOBIAAIOTH 32 IX OE3MEKY..

» HeoOxiaHO CTEXHUTH 3a JIThbMH, IIOOM BOHU HE TPAJINCS yCTATKyBAaHHSIM.
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OIIUC NPUCTPOIO:

. Kpumika npuctporo pa3om 3 ABUTYHOM i BMHKAUEM.

. Cura 3 miametpom 28 cM.
. IligcraBa cymapku.
. IIpoTHKOB3KI ITiIKIaIKH.

wn AW N =

. BMukau/BuMuKay cymapKu.

HEPEJ HEPINIUM BUKOPUCTAHHSAM:

1. Tlepen mepuiiM BUKOPUCTAHHSIM [IPUCTPOFO, IIPU3HAYEHOTO TSI CYIIKH XapUOBHX IIPO-
IYKTiB, HEOOX1/THO el MPUCTPii BKIOYUTH Ha yac Om3pKko 30 XBUITNH, O€3 yKIIa1aH-
HS IKUX-HEOYIb KOMITIOHCHTIB Ha CUTaX.

2. Ilicas BUKJIFOUEHHSI CYIIApKH CJiJ 11 OYMCTUTH Tal CIIOJOCHYTH BiJIITOBITHO /IO BKa3i-
BOK, SIKi MICTATBCS Y TyHKTI ,,dUCTKa 1 TEXHITHII q0TIs’.

POBOTA ITPUCTPOIO:

1. Cymrka Xxap4oBUX MPOAYKTIB € €PEeKTUBHUM CIIOCOOOM IS X KOHCEpBaIlil.

2. Terute moBiTpsl, TEMIIEpATypa SKOT0 OE3MepepBHO KOHTPOIIOETHCS, 00EpPTAETHCS yce-
PEIMHI CyIIapKu MiX KPHUILIKOIO, B SKill 3HAXOIUTHCSA OBUTYH, Ta OKPEMHUMH CHUTAMU
1 T ICTaBOIO CyMIApKH.

3. TakuM YMHOM, BCi IPOAYKTH, SIKi 3HAXOASTHCS HA CUTaX CyIIapKH, CTAlOTh aKypaTHO
OCYIICHMMH 0€3 BTPaTH CBOET JKUBUJIBHOI I[IHHOCTI.

4. 3aBISIKU LIBOMY, IPOTSTOM IIJIOTO POKY MOYKHA HAaCOJIOJUKYBATHCS GpyKTamMH, OBOYa-
MU abo rpubamu, 6e3 JoaBaHHs SIKUX-HEOY/1b IITYYHUX KOHCEPBAHTIB.

5. 3a J0moMOoror 0T MPUCTPOIO € MOXKJIIMBOIO TAKOXK CYIIIKa KBITiB, TpaB, MiATOTOBKA

MIOCHI 1 T.II.

3BEPITAHHS BUCYIIEHUX ITPOAYKTIB:

1. €MKocTi, B AKUX 30€piraTUMyThCs CYIICHI TPOAYKTH XapuayBaHHs, TOBUHHI OyTH YHC-
THMHU 1 CyXHMU.

2. Haiikpammii crioci6 auist 30epirants CyImeHuX MPOAYKTIB - e CKJIsHI 0aHKU 3 MeTaje-
BHMH KPHUIIKAMU, TIOCTaBJICHI y TEMHOMY 1 CyXoMy MicIli mpu TemmepaTtypi 5-20°C.

3. BrpooBik nepIioro THKHsI, 3aBK/IH IICIIsl BUCYIITyBaHHS IIPOJIyKTiB HE0OX1IHO mepe-
BIpSITH, UM HEMa€ BOJIOTOCTI B EMKOCTSX, IO 30€piraroTh Ii MPOAYKTH. SIKIO € Taka
BOJIOTICTB, TO II€ 03HAYAE, IO MPOIYKTH HE OYIIH MOBHICTIO MigJaHi TPOCYIIYBaHHIO,
Ta X MOTPiIOHO 3HOBY MiAATH CYIIII.
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YBara!: He MoxxHa BKJajaTH B €MKOCTI rapsiyi abo HaBiTh TerJi NMPOAYKTH 3 METOO
ix 30epiranHs!

3ACTOCYBAHHA CYIIAPKU:

1. Cura 15t KOMIIOHEHTIB, MPU3HAYEHI JJIsl CYLIKH, HEOOXIJTHO BCTAHOBUTH TAKUM YH-
HOM, 1100 Mi>X HUMH 0YJI0 MO>KJINBUM BilTbHE MPOTIKAHHS TTOBITPS.

2. Slkuio Bci cuTa HE 3aMOBHEHI KOMIIOHCHTaMH, TO PEKOMEHIYEThHCS, MOOU B CyIIapIli
PO3TalIYBATH JIMIIIE Ti, HA IKMX 3HAXOJATHCS KOMIIOHEHTH.

3. 3aknaiTh KPUIIKY MPUCTPOIO 3 JIBUTYHOM HA OCTAHHE HAKJIAJIEHE CUTO.

4. BrJIagiTh MITEICEIbHY BUIKY B MEPEKHY PO3CTKY.

5. BKIJIIOYiTH IPHUCTPIH 3a JOMIOMOIOK0 BMUKa4a, SKWH 3HAXOAUTHCS Ha KPHUIIILI.

YBATA :
Cymapka 3a0e3nedye MOXIINBICTh CYIIKH TaKOX BEJITHKHX

IIMaTKiB IPOJOBOJIBUNX MPOAYKTIB. Y TAKOMY pa3i HE0OXiJHO
PO3TalIyBaTH CUTA CYIIAPKH TAKUM YHHOM, 11100 BX11HI OTBOPH
Oynu po3TaIIoBaHi MOMEPEMIHHO IO BiTHOIICHHIO OIHWH [0

ofHoro. TakuM YHHOM, 3HAYHO 301U THCS EKCIUTyaTalliiHu i
MPOCTIP CYyLIAPKH. BXiOHi oTBOpU

3ABEPIHIAJIBHI BKA3IBKH:

1. 3aBxk/1 HEOOXIHO CTapaHHO YMUTH KOMIIOHEHTH IEPel PO3MIIIEHHSM 1X B CyIIapiii.

2. IIpomoBonbYi MPOMYKTH OYABb-IKOTO BUTISTY HEOOX1THO IOpi3aTH TaKUM YHHOM, 00
BOHHM BUIBHO yMIIAJIKMCS MK PIBHO PO3TAIIOBAHUMH CUTAMH.

3. Yac CymIKM 3aJIe)KUTh BiJl BIACTHBOCTEH OKPEMHUX MPOAYKTIB, TOBLUIMHH MOPI3aHUX
IIMATKIB 1 T.II.

4. Y pa3zi HEepiBHOMIPHOTO BHCYIIYBaHHSI MPONYKTIB, HEOOXiJHO MOMIHSATH MICIISIMH
OKpeMi cHTa - BEpXHIi CHTa IIePEeKIACTH BHU3, @ HUXKHI - BrOPY.

5. Jlnst Toro, mo6 3ano0irTv Ha MIOAax, MPU3HAYCHHUX JUJISL CYIIKH, MMOSIBI KOPHUHEBOT'O
KOJIBOPY, MOJKHA TX CIIPHUCHYTHU JINMOHHUM 200 aHAHACHUM COKOM.

6. Jlesiki oBo4i 200 GpyKTH MOXKYTh Oy TH MOKPUTI HATYPAJILHUM 3aXHCHUM IIAPOM, TOMY
4ac CyHIKH MOXe OyTu JoBIiuM. J1is TOro, 00 He JOMyCTUTH A0 I[LOT0, HEOOXiHO
OUYHUCTHUTH Il MPOTYKTH BiJl INKIPKU.

CYUIKA ®PYKTIB I I'PUBIB:

1. CrapanHo ymuiite Gppykrn adbo rpudm.
2. Bupganite yci KICTOYKH, EPErHiIIi YACTUHH 1 T.I1.
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3. Po3ainith GppykTH a00 rpudH HAa MIMATOYKH TAKUM YHHOM, 1100 BOHHU BIJIBHO YMIIlIAJTH-
Csl MIJK YEPrOBUMH CUTAMH.
4. HeoOximHO cymuTn GpyKTH 200 TPUOH IS TOCATHEHHS 0a)KaHOTO e(eKTY.

CYUIKA OBOYIB:
. CrapaHHO ymwuiiTe OBOYI.
. Bunanite yci kicTouku, eperHuii YacTUHU 1 T.I1.
. OBOYi 3 JIOBr'UM 9acOM MPUTOTYBAaHHS BUMAraroTh OOIITApIOBaHHSI ITapOIo.

AW N~

. [1lo6wu e 3poOuTH, HEOOXiTHO 3aCYHYTH 1X B CHTO a00 B IIAMIKY, Ta POSMICTUTH HaJ
KacTpyJIeIO 3 KMILISTYOI0 BO/I0t0 Ha 1-5 xBuutuH. [1iciist [bOro BKUHYTH Y XOJIOJHY BOIY
Ta OCYIIHUTH.

5. ¥V pasi obmmaproBaHHs y KUTIISAYild BOMII, OBOYi HEOOXiTHO BKHHYTH Ha 1-2 XBUJIHHH,

a MOTIM - y XOJIOJHY BOZY.

CYHIKA TPAB:

1. PexoMeHIyeThCS CyIIKa JIMIIE MOJIOIOTO JIUCTSL.

2. Ilicns BuCynIyBaHHS TPaB HE CIiJ X 30epiraTv B manepoBUX MakeTax, OCKIJIBKY 1X 3a-
max i up abcopOyBaTUMYTBCS depes3 Mmartip.

3. 30epiraT y XOJOJHOMY 1 3aTEMHEHOMY MICIIi.

CYIIKA M'SICA 1 PUBH:

1. Tlepen TiM, SIK MPUCTYITUTH 10 CYIIKH, 3 M'sica HCOOX1THO BUIAIUTH KUP Ta MOPi3aTH
Horo (kpaie BCbOoro, Ha JIOBracTi IMaTKu y Gopmi TacbM), a IOTIM MapuHyBaTH MPO-
TATOM 6-8 TOIUH.

. Cymurtu 6e3 nepepBu 0 MOMEHTY JIOCSITHCHHSI O0a)kaHOTO e(DEKTYy.

. Puba, mpu3Hadena s Cyrku, TOBHHHA Oy TH a0COIOTHO CBIXKOIO.

. HeoOxigHO prOy MOYHCTUTH Ta BHIAIUTH BCi KICTOUKH.

T\ AW N

. IToTim cnpucHyTH prOy JIMMOHHUM COKOM Ta 3aHYPHTH y BOJHOMY PO3UHHI COJII.

CYUIIKA KBITIB:

1. JIns1 cymiku Kparie BChOro BUOPATH KBITH, SIK1 IIC HE MOBHICTIO PO3MYCTHIIUCS.
2. Tlopizaru iX Ha MIMATKH.
3. CymtIuTH 10 MOMEHTY JIOCATHEHHS 0a)KaHOr0 eeKTy.

YUCTKA I TEXHIYHUM 1OTJIA;

1. 3 MeTOI OYHUILEHHS KOPIYCY PEKOMEHAYETHCS IIPOTEPTH HOTO BOJIOTOFO TaHYiPOYKOI0
3 ZI0/laBaHHSIM HEBEJIMKOI KIJIBKOCTI MUIOUOT0 3ac00y (IeTEeprexHTy).
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2. CuTa i miacTaBy CymapKu PeKOMEHAYEThCS MHUTH y TEIUIiH BOAL 3 JONTOBHECHHSIM HE-
BEJIMKOI KIJIBKOCTI MHFOUOT0 3aC00Y.

3. CkpyTHi JUisl yCyHEHHsI 3a0py/JHEHHS PEKOMEH/YEThCS JIKBIIOBYBaTH, MOTHPAIOYH
X 00epeKHO M'IKOIO LIITKOIO.

4. He MOXHa 3aHYpIOBaTH KPUIIKY 3 JBUTYHOM Y BOIy abo0 B iHII piguHu!

5. He MOXHa 3aCTOCOBYBATH PO3UNHHUKH, CHIIbHI JIETEPIeHTH, & TAKOK TOCTPI IpeaMe-
TH, OCKIJIBKA BOHU MOXYTh MOIIKOIUATU KOPIYC IPUCTPOIO.

6. He MmoxHa TakoK MUTH SIKi-HEOY/Ib €JIEMEHTH CYIIAPKH B TIOCYJAOMHUMUHHUX MalIMHAX.

TEXHIYHI JAHI:

[MoTyxHicTb: 250BT.
JKusnenns: mepexa 3miHHOTO cTpyMy 230 B, ~50 I't

C€EO X

Poland
IIpaBuibHa JikBigalis NPOAYKTY
(BHKOpHCTaHe eJICKTPOTEeXHIYHe i eJIeKTPOHHE YJAIITYBAHHS)
|
[To3HaueHHsl, sike pO3TAlIOBAaHE HAa MPOAYKTI ab0 y TEKCTi, SKUH HOro CTOCYEThCH,
BKa3ye Ha Te, 110 MIC/Is YIUIUBY MEePioay eKCIUTyaTallii BUPOOy HOro He Ciij ycyBaTu
pa3oM 3 IHITUMH BiIXOaMH, SIKi HOXOASATh 3 JOMAIITHBOI'0 TOCIogapcTBa. JlJist Toro oo
YHUKHYTH HIKiJIMBOTO BIUIMBY HA OTOY Y IOU€ CEPEIOBHIIIE Ta 370POB's JIF0/ICi BHACIIZIOK
0E3KOHTPOJILHOTO YCYBaHHSI BiJIXO/IiB, TPOCK0a BIIOKPEMHUTH IIPOIYKT BiJI IHIIMX THITIB
BIIXO/IB Ta BUKOHATH BIAMOBIAHY YTHJII3AII0 3 METOI PEKJIaMyBaHHsS ITOBTOPHOIO
BUKOPHCTaHHsI MarepialibHUX 3aC00iB SIK MOCTIITHOT MPaKTUKHU. 3 METOI0 OTPUMaHHS
indopMmarlii mpo Oe3neuHe I OTOUYHOUYOro CEpEeIOBHINA Miciie 1 Croci0 yTrmi3arii
[[OTO MPOAYKTY, KOPHUCTYBadi B JOMAIIIHIX TOCIOAAPCTBAX IOBHHHI 3B’I3aTHCS
3 MYyHKTOM pO3JpiOHOT MpOJaxi, y SKOMY BOHH BHKOHAJH KYIIBIIO MPOAYKTY, a00
3 MicleBUMH opranamu Biaau. Kopucrypaui y ¢ipmax MOBHHHI 3B’I3aTHCS 31 CBOIM
MOCTAaBHMUKOM Ta TPOBIPUTH YMOBH JOrOBOPY Hpo KyriBiio. He ciin BHKOHYBaTh
JKBIIAIIO TIPOYKTY Pa30M 3 IHIITUMH KOMEPLIHHUMU BiIXOIAMHU.

YBara! ®ipma «MPM Product Sp. z 0.0.» 30epirae 3a co00ro mpaBo Ha BBEJCHHS
TEXHIYHHUX 3MiH.
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OAHI'TEX AX®PAAHX AEITOYPITAX

» Tlpw amod t ypnon, dSufdcte TPOCEKTIKA TO £YEPidI0 AetTovpyiag...

P Amoatteitor akpoio @povtida o€ TEPINT®OT TAPOVGING TAULSIDV KOVTE 6T GLGKEL.

P Mnv KpeWATE TO KAADIIO GE OLYUNPES GKPES KOl OTTOPVYETE OTOLOONTOTE EMAPT| LE
Oepuég empdveles.

P [ldvrote Byalete to POopa amd v mpila eKTOG €6V YPNCLLOTOLELTE TN GLOKELN N TPV
a6 tov kabapiopd mg.

» Mnyv ¥pnoIOTOIEITE TNV CLOKELN O€ TTEPITT®ON PAAPNG, OKOUN Kot AV TO KOADIL0 1 TO
Boopa éxet vrootel {nd - o€ TETOWN TEPIMTOOT 1] GLOKELY TPENEL Vo Tapadobel o
€EOVGLOBOTIEVO GUVEPYELD EMIGKEVTG.

P Mnyv ¥pnoOTOLELTE TOV OTOENPAVTH GOG Yio GALOVE OKOTOVE EKTOG GO QVTOV TOV
npoopileral.

» Mn Bobilete T cvoKeLN, TO KOADI0 Kot To foopa g oe vepd N GAAL LYPA.

» Mnyv apnvete T cLoKELN YOPIC EMIPAEYN KOTA TN S1APKELD TNG AELTOVPYIOG TNG.

» Mnyv tomofeteite T GLOKEVT KOVTIG G TOIYOVG 1] KOLPTIVES K.AT. KATG TN SIGPKEL TNG
Aettovpyiog g

» Mnv tonofeteite Timoto 6TO KATAKL TG GCUGKEVLNG.

» Mnyv Egxdoete Vo amevepyomomMGETe T cLOKELN TPV PydAete To focpa and v mpila

» Mnyv tonobeteite T GLOKEVT KOVTA 68 NAEKTPIKEG Kov(ives Kat EoTieg agpiov,
KOVOTNPES, POVPVOVS KAT

P Tlpénel va amopedyete TNV TOMOHETNGT TG GUOKELNG GE LETOAAKES EMPAVELEG

» H cvokeun givol oyedtacpévn yio oukloKn xpnon.

» [0 vo 0mocvvdEsete T GLOKELT amd TNV INYN TpoPodociog, TpaPnére to fooua
and v mpila.

» H cvckevn avtr dgv mpoopileTal yio xp1romn amd GTOUN LE HELMUEVEG CMOUOTIKES,
aleONTpLokég 1 SLAVONTIKES IKOVOTNTEG 1] EAAELYN EUTELPIOG 1} YVDONC, EKTOG EAV TOVG
€xovv dobBetl emifleym Kot 0dNyleg GYETIKA LE TNV ACOOAN XPTON TS CVGKEVLNG OO
dtopo vTELOVVO Y10 TNV AGPAAELYL TOVG KOl £YOVV KATAVOTGEL TOVG GYETIKOVG KIVOUVOLG,.

P Mnyv enttpénetal 60 Todid oG va Toilovy e T GLGKELN.
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HEPITPA®H XYXKEYHX

1. Komdxt cuokevng e TOV KV TRPOL Kol
TOV JLOKOTT.

. Kdéokwvo pe d1dpetpo 28cm

. Bdon Amo&npavt

. AvtioMotntikd po&iiapario

. Atoxomng ON / OFF tov amo&npov

wn AW

IIPIN THN IPQTH XPHXH:

L. TIpwv and v mpdTN YpNoN, Yo TV ENPOVOT TOV TPOPILLMV, 1| GUGKELT TPEMEL VAL
evepyomombei yio 30 Aentd ympig va tomobetnBovv Tpoidvia o KOGKIVA.

2. Metd v amnevepyomoinot, o kabapiopdc Kot To EETAVLLO, TPETEL VOL TPOAYLLOTOTOLOVVTOL
GULOOVA LIE TIG 0dNYieg OV TEPLypdpovTal 6TV Topdypaeo "Kabapiopdg kot Zvvripnon'.

APXH AEITOYPI'TAX: @

1. H &qpavon tev tpoeipmv xpnotponoteitol og oamotelecpotikn péodog dtat)pnomng Tous.

2. O Leotog 0épog e ocuveymg eAeyyOLevn Bepokpacio KukAopopel atov amo&npavt petasn
TOV KOOKIOV IOV EVOMUATMVEL TOV KIVITHPO KOl TOV HEHOVOUEVOV KOGKIVOV KaODS Kot TG
Baong g ocvokevnc.

3. Emopévac, 6Aa ta Tpoidvto Tov TomoheTovVToL GTO KOGKIVO GTEYVAVOVTAL TANP®G XOPIg
OTTOAELN TOV OPETTIKOV TOVG GUOTUTIKAOV.

4. Emopévamc, Lmopolie va. 0ToACOGOVLE TO PPOVTO, TO ACYOVIKA 1] TO LOVITAPLO YOPIg Vo
mpocBETovpe TEXVNTA CLVINPNTIKE oo 12 pves £mg éva xpovo.

5. Avt 1 cvokevn propel eniong va ypnoiporombel yio v ENpaven Tav QUTOV, TV PoTavay,
TNV TOPACKELT) LOVGAL KAT.

QX NA ®YAAXIETE TA AIIOEHPAMENA ITPOIONTA:

1. Ot mepiéxteg amodnKevong Yo amo&npapéva Tpoeia Tpémet va. givar kabapoi Kot oteyvol.

2. H mpotipopevn pébodog amobnievons Enpav tpoidvimv dtatpopng etval yodiva Balo pe HETOAAKA
kamdxie tomofeTpéva e ENpod Kot oKoTevo HéEPog oe Beppokpacio 5-20 © C.

3. Katd ) dudpketo g tpdg efdopdadas petd tny Enpavon, to tpoidvta mov Ppickovratl og fala
TPEMEL VOL EAEYYOVTOL Y10, VYPOGIN. XE TEPITTOON VYPAGING, TO TPOIOVTO TPETEL VO GTEYVADGOVV
EMOVELMLULEV QL.

YHMEIQXH! Mnyv tonofeteite kavtd 1| akopa Kot (eotd mpoidvta oe doyeia amobnkevong!
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XPHXH TOY AIOZHPANTH

1. Ta kéoKva Tov TpoopilovTat yio TPOidVTO TOL TPOKELTAL VO, 0moENPavOoVY TPETEL Vo,
TomoBeToHVTOL KOTA TPOTO TOV VO EMTPENEL TNV ATEPLOPLOTY POT| AEPA LETAED TOVC.

2. Extég av 6ha To kKOoKva dev etvor yepdta [Le TPOTOVTO, GLVICTATOL VO TOToBETEITE GTOV
amoEnpavth HOVO o KOGKIVA LLE TPOTOVTA.

3. TomoBetnoTE TO KAMAKL TNG GUGKELNG LLE EVEMOUATMOUEVO TOV KIVITIPO. GTO TEAELTALO
tomofetnuévo KdGKIvO.

4. Ewsdyete 10 Poocpa oty npilo.

5. Evepyomouote T GLUOKELN HEGE TOL SLOKOTTY TTOV VUL EVOOUATOUEVOG GTO KOTAKL.

YXHMEIQXH:
H ovokevn pnopet eniong va ypnoyomomBet yo tv
ENnpovon PEYOADTEP®OV TELOYIMV TPOIOVIMV.

2V mepinton outy, To KOokiva Ba Tpémet va

tomofeTohvton e avoiypaTo 16000V TPOSAVATOMGUEVH A 8
EVOALOKTIKE TO £vaL TPOG TO AALO. ZVVETMG, O avoiypaTa £10650u
YPNOYOTOLOVHEVOGS ¥DPOG TOL amoénpavt Ba avénbst.

TEAIKEX OAHT'IEX:
. ITavtote mAévete KOl To TPOIOVTA TPV OO TNV TOTOHETNGT TOVG GTOV ATOENPAVTY).

—_

2. OLo. to TpoldVTO SIATPOPNG TPEMEL VO KOTOVV KOTE TPOTO TTOL VO EMLTPETEL TV EAeV0EPT
Tomo0£TN o1 TOVG HETOED KOCKIVOV LLE OLLOLOLLOPPO TPOGOUVATOAIGHO.

3. O ypovog Enpavong eEaptdrtaon amod TS WIOTNTESG TOV UELOVOUEVOV TPOIOVIMV, TO TUXOG TV
PETMOV K.AT.

4. X mepint@omn ovopo10YeEVODS ENPAVONG TOV TPOIOVIMV, TPENEL VO LETEYKATAGTAOOVV
HELOVOUEVE KOGKIVOL - TO AVAOTEPH KOGKLVOL TPETEL VAL OVTIKATAGTAOOUV atd To KATOTEPA. KoL
avticTpoPa.

5. T va amo@evyBet 10 KaQeTi YpdLUL TOV PPOVT®V, TO PPOVTO UTOPEL VO TUCTOMOTEL LLE YOO
Agpoviol 1 avavd.

6. Opiopéva Aayovikd 1 @podTo HToPovV Vo ETKOAVPHOVV Ue PVOIKO TPOGTATEVTIKO GTPDLA.
EMOUEVAG O YPOVOG OTEYVDOLOTOG TOVG pmopel va opatadeil. [Ipokeipévon va amopevydei n
&v L0yo Tohoummpia, To @POVTA LTOPOVV VA ATOPAOI®OOVY KAT.

EHPANXH ®POYTQN KAI MANITAPIQN:
1. ITAévete oxolaoTIKA TO POVTA 1 TO LAVITAPLOL.
2. Apaip€ote OAOL TO, KOVKOVTGLO, TO, ATOGLVTIOEUEVA PEPT KAT.
3. Koyte o @povTo 1] To LOVITAPLO LE TPOTO OV VO EXLTPETEL TNV eAgH0epN
TomoB£TNoN TOVG HETAED LELOVOUEVOV KOCKIVMV.
4. Enpavete To GPOvTA 1} TO. LOVITAPLO. PLEYPL VoL emttevyBel To emBountd amotérecyia.
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ZHPANXH TQN AAXANIKQN:

1. I[TAévete GYOAUOTIKA TOL AOYOVIKA.

2. Aparpéote OA0 TO KOLKOVTGLO, TO ATOCLVTIOEUEVE LEPT K.AT.

3. Ta Aoyavikd pe peyaio xpovo poyepépatog Ba mpémel vo vroaiioviat oe eneepyocio
pe atpo.

4. o va to KAvete, TOToHETOTE TO AAYAVIKA 68 KOGKIVO 1] OiATpo TAvm amd to doyeio Le
Bpaotd vepd yia 1-5 Aentd. To piyvovpe o KPVO VEPO KOl APNVOVLLE VO GTEYVAOCEL.

5. e mepintoon vrepPpacpov, Tonobetiote ta Aayavikd o Bpactd vepd Yo 1-2 Aemtd
KOl TN CLVEYELN G€ KPYO vEPOD.

EHPANXH BOTANQN:

1. Zoviotdrot povo 1 ERpaven TV vEoV OAADV.

2. Xp1OUYOTOLEITE YOPTOGAKOVAES Y10 TV oo KevoT| amoEnpapévev BoTavmy, Teldn N
oG Kot To Aimog Tovg Ba amoppoenBovv amd yapti.

3. dvAGooceTe GE OPOGEPO Kol GKOTEWVO PEPOG.

AIIOEHPANXH KPEATOX KAI YAPIQN
1. Ipw amd v Evapén g ENpavong, aeatpEoTe To AMmog amd To KpEag Kot KOWTE (KoTd
TPOTIUNON GE KOUUATIO LOKPAG SIPKELNG OTmMG KOPOELES) Kot LaptvapeTe Yia 6-8 dpPe.
2. Amoénpaivete cuveymg £mc 0tov emitevyfel to emBopuntd amotéreca.
3. Ta yépro wov Ba ypnoonomBovv yio ano&npaven tpénet va givat eEupETIKE PPESKOL.
4. KoBapiote to, wapio Kot apotpéste OAO. T0, 00TA.
5. Zt ovvéyela, macmaAilovpe pe yopo Aepoviod kot fubifovpe oe dtdlvpo aAaToN 6TO VEPO.

AITOEHPANXZH AOYAOYAIQN

1. Katd mpotipnon eniré&re to Aovlovdio mov dev gival TeAeimg ovolyTa.
2. Kéyte o og koppdria.
3. Amo&npaivete cuveydc £mg 6tov enttevybei To emBuunTd amoTéAE L.

KAGAPIXMOX KAI XYNTHPHXH

1. T'a va kobapicete To £mTEPIKO, UTOPEITE VAL TO GKOVTIGETE LIE VYPO TTaVI KO [LUKPT|
TOGOTNTO OTOPPVTAVTIIKOD.

2. Ta k6oKva TG Pdong Tov amoénpavti propodv va tAvbBovv e (eotd vepd pe v
TPOGOHNKT LKPNG TOGHTNTAG OTOPPLTAVTIKOD.

3. H dbokora agarpovpevn Bpopd propet va earetpbel pe anaid tplyito e LoAokn
Bovproa.

4. Mn Pobilete to KomAKL e TOV KIVITHPA GTO VEPO 1 G€ GAAL LYPAE!

5. Mnyv ypnoonoleite S1oAVTEG, AELOVTIKG OTOPPLTOVTIKG, KOl Oty UNPE ovTIKEILEVA, ETEWON
70 TTEPIPAN A TNG GLOKEVTG UTOPEL VAL KATAGTPOPEL.

6. Mnv mAévete ta eEQPTNOTO TOL ATOENPOVTT GE TAVVINPLO. TATOV.
43
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®

EA

TEXNIKA AEAOMENA:
Ioyde: 250W
Mopoyn nrextpicod pedpatog: 230VAC diktvo ~5S0Hz
Eninedo ®@opvpov Ly,,= 45 dB

(€O &

GREEECE
Koatdrinin 6160gon Tov mpoidvrog
(Xpnowpomompévog NAEKTPIKOS Ko
— NAeKTPOVIKOG EE0TAMONOC)

H evponaixny Awdbovon 2012/19 / EE yo to oamdPfAnto €8®@V NAEKTPIKOL Kot
niektpovikov efomMopod (WEEE), opilet 0Tt ot moAmiég OWKIOKEG MNAEKTPLKES
GLOKEVEG gV TTPETEL VAL ATOPPITTOVTAL LE TOL KOVOVIKA aoTIKA omoppippata.Ot molég
GUOKEVEG TPEMEL VO GLAAEYOVTOL YOPLOTE, TPOKEWEVOL Vo Pedtiotomomnbel n
OVAKTNON KOl 1] 0VOKVKAMGT TOV VAIKOV TOV TEPEXOVY KAODS Kot Vo LELOGOVY TOV
avTiktumo G Omuootag vyesiog kot tov mepariovioc. To ovuforo pe tov
Sypaptévo Tpoxoeopo Kado oto mpoidv cag vrevluvuilel v vIoyxpéwon cag va
Snbécete 0(GTA TN GLOKELT]. Ol KATOVOAMTEG TPETEL VO EMKOWVMVOLV UE TIG TOTIKEG
opyES 1 TOLG EUTOPOVG ALVIKNG TMOANCNG YO TANPOPOPIES GYETIKA HE TN COOTN
S146g01m TOADV GUOKELDV.

MMPOXOXH!: H MPM Product Sp. z 0.0. dtotnpei to. SIKAIOUATE TNG Y10 TPOTOTOINGT TOV TEYVIKMOV
dedopévav.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu
1 zapraszamy do skorzystania z szerokiej oferty handlowej
firmy MPM Product Sp. z .0.0.

MPM Product Sp. z o0.0.
05-822 Milanéwek, ul. Brzozowa 3
tel. (0-22) 380 52 34
fax (0-22) 380 52 72
www.mpmproduct.pl
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